
福生市 中口

福島 中口

千葉 やや甘

静岡 やや辛

純米

お知らせ
３月１日（土曜）より値上げいたします。より一層選りすぐりのお酒をご用意いたしますのでご期待ください

多摩自慢 ささにごり慶
すきッとしたさわやかさでファンを魅了する

出来たての純米大吟醸を生のまま、加水せずに詰めました。瑞々しい香りと豊かなお米の旨みが口
内に広がります。酸味の残る余韻が爽やか。

3種お得に飲み比べ  約75ml×3杯　￥700
3種の味比べ♪お得に飲める嬉しいセットもおすすめ

特別純米

発酵にこだわる酒蔵の代表酒

五人娘純米酒は寺田本家での自然酒の先駆けとなった原点の純米酒です。
濃醇な味とふくよかな香りが楽しめます。

日本酒度±0 特別純米
80ml：￥300
180ml：【冷】￥500【燗】￥530奥の松

日本酒度±0 純米大吟醸生 80ml：￥300
180ml：【冷】￥500【燗】￥530

日本酒

お燗はセルフサービス
燗酒には徳利洗浄、酒燗器使用代などが含まれています。

ぬる燗＝約5分　熱燗＝約10分

▲おすすめおつまみ

自家製おつけもの
200円

おばあちゃんのつくる自家製野菜の漬物は50年もののぬか床の深い味わい。
どちらも「発酵」にこだわりあり！

日本酒度-3～+1
80ml：￥300
180ml：【冷】￥500【燗】￥530寺田屋本家 五人娘

じゅわっとコメの旨味が広がるコスパの高い純米

創業から継がれた伝統の技と最新技術の融合による、最高品質の酒造り。安達太良山の水齢40年と
いわれる伏流水を使用。穏やかな香りと旨みある深い味わいがうまく調和したお酒です。

純米

純米酒で程よく口に広がる端麗な味わいの旨さが素晴らしい。
やさしいながらもしっかりとした飲み口、キレのよい辛口の味わいです。

▲おすすめおつまみ

鶏のささ身燻製
250円

ジュ―シーな味わいが酒とよく合う。ジューシーながらもスッキリ後味のあ
るこの酒と相性があります

日本酒度+5
80ml：￥300
180ml：【冷】￥500【燗】￥530はなの舞 日本刀（かたな）

店主がほれ込んだ酒。希少性が高い


